Menu de la féte des Meres
Muttertagsmenu

Tartare de buffle de Travers | confiture d’oignons | melon charentais
pain toast maison
Buffel Tartare aus Travers | Zwiebelconfit | Charentais-Melone |
Hausgemachte Toasts

Feuilleté aux asperges blanches du Seeland | poivres roses
Jambon cru du Valais
Weisse Spargeln aus dem Seeland im Blatterteig | Rosapfeffer
Waliser Rohschinken

Carré de veau r6ti en basse température (CH)
Sauce aux morilles et pleurotes de Cornaux a la creme
La variation de légumes
Pommes amandines
Kalbsnierstiick niedergegart (CH)
mit Morchel-Austernseitlinge Rahmsauce
GemuUse-Variation
Mandel-Kartoffel

Panna cotta aux fraises et framboises de Gals
Sorbet |rhubarbe du Seeland
Panna cotta mit Erdbeeren und Himbeeren aus Gals
Sorbet | Seelander Rhabarber

Friandises
Kleingeback

Menu complet 96.00
Menu avec 1 entrée 80.00

Plat principal 53.00 ri
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